
ชื่อเรื่อง      การพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนเรื่องการแต่งหน้าเค้กรายวิชาเค้กและการแต่งหน้าเค้ก  
               รหัสวิชา 2404-2108 ของนักเรียนระดับชั้นปวช. 2 หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 
               2556 โดยการฝึกและปฏิบัติ 
ผู้วิจัย          นางสาวโสพิศ  วงศ์ค าลือ 

หน่วยงานที่ท าวิจัย วิทยาลัยอาชีวศึกษาแพร่ 

สังกัด   ส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษาแพร่ 

ปีที่ท าวิจัย   2560  

     บทคัดย่อ 

 การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือ 1.  เพ่ือพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนเรื่องการแต่งหน้าเค้ก รายวิชา 
2404-2108 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก ของนักเรียนระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ ให้สูงกว่าเกณฑ์โดยการฝึก
และปฏิบัติ 2. เพ่ือหาค่าดัชนีประสิทธิผลหรือความก้าวหน้าทางการเรียนเรื่องการแต่งหน้าเค้กของนักเรียน
หลังจากการจัดการเรียนการสอนโดยการฝึกและปฏิบัติ 3.  เพ่ือศึกษาความพึงพอใจของนักเรียนที่มีต่อการฝึก
และปฏิบัติวิชาเค้กและการแต่งหน้าเค้ก 
 กลุ่มเป้าหมายที่ใช้ในการวิจัย คือนักเรียนระดับชั้นปวช. 2 สาขาอาหารและโภชนาการ ที่เรียน
รายวิชา 2404-2108 เค้กและการแต่งหน้าเค้ก ภาคเรียนที่ 2 ปีการศึกษา 2560 
 เครื่องมือวิจัยได้แก่ การฝึกและปฏิบัติเรื่องการแต่งหน้าเค้ก แบบทดสอบก่อนและหลังเรียน 
แบบสอบถามความคิดเห็น/ความพึงพอใจของนักเรียนเกี่ยวกับการฝึกและปฏิบัติการแต่งหน้าเค้ก 
 การวิเคราะห์ข้อมูล วิเคราะห์ข้อมูลด้วยค่าเฉลี่ย ค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน และค่าร้อยละ 
 ผลการวิจัยพบว่า 

1. ก่อนการจัดการเรียนการสอนเรื่องการแต่งหน้าเค้ก โดยการใช้การฝึกและปฏิบัติ นักเรียนมีคะแนน
เฉลี่ยจากการทดสอบ ก่อนเรียน เท่ากับ 4.10 นักเรียนมีคะแนนเฉลี่ยหลังจากการฝึกและปฏิบัติ 9.00          
มีผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนหลังเรียนสูงกว่าก่อนเรียน นักเรียนมีคะแนนเฉลี่ยจากการทดสอบหลังเรียนสูงกว่า
เกณฑ์ ร้อยละ 40 
           2.  ค่าดัชนีประสิทธิผลหรือความก้าวหน้าทางการเรียนเท่ากับ 0.8666 แสดงว่านักเรียน               
มีความก้าวหน้าทางการเรียน ร้อยละ 86.66  
 3.  นักเรียนมีความคิดเห็น/ความพึงพอใจต่อการฝึกและปฏิบัติเรื่องการแต่งหน้าเค้กโดยรวมในระดับ
มากที่สุดเมื่อพิจารณาในรายละเอียดพบว่า รายการที่นักเรียนพึงพอใจมีค่าเฉลี่ยสูงคือวัสดุตกแต่งมีคุณภาพ 
รายการที่นักเรียนมีความพึงพอใจที่มีค่าเฉลี่ยต่ าที่สุดคือการวัดผลประเมินผลการฝึกและปฏิบัติ 

 


